
MENEMEN
Omelette anatolienne avec poêlée de
tomates, poivrons, oignons et
persil. +2€ "suçuk"ou fromage kasar

€ 13.00

EGG BENEDICT
Pain muffin, oeufs mollets, cream
cheese, sauce hollandaise, jeunes
pousses, saumon ou bacon de dinde.
+2€ écrasé d'avocat

€ 15.50
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FOCACCIATTA
Pain focaccia, écrasé d'avocat,
buratta, jeunes pousses, tomates
cerise, grenades, sauce basilic,
pignon de pin. +2€ saumon fumé

€ 15.50

BAGEL SAUMON
Pain Bagel, cream cheese, écrasé
d'avocat, saumon fumé, choux
rouge, carotte et jeunes pousses.
+2€ oeuf au plat

€ 15.50

GA
UF

RE

CHICKEN & WAFFLE
Oeuf mollet, poulet pané aux
céréales, sauce cheddar, salade.
+2€ écrasé d'avocat

€ 15.50

TRÈS DULCE
Glace cacahuète, caramel beurre
salé,  pêche/abricot (selon
arrivage) et éclat d’amande.

€ 8.90

CLASSIQUE
topping chocolat-noisette ou
spéculos ou fruits rouge ou sirop
d'érable +2.50€ boule de glace,
fruits +1€ chantilly.

€ 5.50

PIKBOWL
Riz japonais, avocat, radis, choux
rouge, choux blanc, concombre,
carottes, edamame, oignons fris,
sauce soja, mangue.
Protéine au choix:
Saumon façon tartare ou Falafel ou
Poulet pané aux céréales. 

€ 17.50

SALAD’ MÉDITERRANÉENNE 
Salade, pastèque, melon, tomate,
concombre, fêta, olives, sauce
balsamique, roquette graine.

€ 14.50

BURATTA POP
Jeunes pousses, tomates et fruits
de saison, buratta, sauce basilic.
+2.50€ glace tomate basilic.

€ 15.80

PIKBURGER
Pain bun, chutney d'oignons et
tomates, steak façon köfte
(cuisson unique), fromage cheddar,
salade, sauce piknik. +2€ “suçuk

€ 19.50

VEGGIE BURGER
Pain bun, galette végétarienne de
lentille graine de soja carotte
poirreau, pickles oignons, creme
cheese, écrasé d'avocat, choux
rouge, salade

€ 14.50

LES BURGERS SONT ACCOMPAGNÉS DE SALADE ET POMMES DE TERRE DOUCE 

PETIT DEJ’ EXPRESS
Cookie ou cake maison, petit jus
d'orange et thé noir ou chocolat
ou café. +2€ autres boissons
chaudes

€ 8.20

BRUNCH DE LA SEMAINE
Tartine focaccia, petit granola
bowl, gaufre, confiture ou
Nutella, petit jus d'orange et thé
noir ou chocolat ou café. +2€
autres boissons chaudes

€ 15.00

LES MATINS JUSQU’À 11H UNIQUEMENT  

Mini pik-bowl ou Poulet pané au
céréeales et pommes de terre
douces + petit granola bowl ou une
boule de glace au choix

€ 11.80

TURKISH EGGS
Œufs pochés, sauce au yaourt,
paprika doux, zaatar et menthe

€ 8.50

BÖREK € 8.50
POMMES DE TERRE DOUCES € 6.50
PETIT BOL DE SALADE € 4.50
FALAFEL & YOGURT € 7.00
CRISPY CHICKEN € 7.00
PANIER PIKNIK
Mix de tapas, stick de
mozzarella,falafels, crudités et
mezzé. (le soir uniquement)

€ 25 /2P
€ 45/4P

DESSERT DU JOUR € 6.50
CAKE MAISON € 4.90
COOKIE DU MOMENT € 3.90
GRANOLA BOWL
Yaourt, granola maison et fruits. € 7.50

CHIAÇAÏ
Chia pudding, Glace maison à
l’Açai et peanut butter, fruits et
granola maison.

€ 9.00

CROISSANTINE
Croissant, crème diplomate, fruits
rouge, topping au choix chocolat-
noisette ou spéculos ou caramel
beurre salé.

€ 8.90

PIK ICE CREAM
Boules de glace yaourt, boule de
glace mangue-orange sanguine,
fruits frais, granola, coulis
mangue passion.

€ 7.50

GLACES
vanille, vanille pécan, yaourt,
cacachuète, chocolat noir brownie,
pistache, mangue-orange sanguine,
pêche de vigne, passion , citron
vert, fruits rouge, thé pêche

€ 2.50/b
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En cas d'allergie, veuillez demander la liste des allergènes. Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC.

THINK GLOBAL - EAT LOCAL
Nous tenons à coeur de mettre en avant les produits de commerces locaux

dans notre carte aux inspirations internationales.
Nous travaillons avec la boucherie l’Etoile pour les viandes, Le Fumoir

Français pour le saumon, La Turbine à saveurs pour les glaces et
L’estra pour les thés et cafés.



MENEMEN
Omelette anatolienne avec poêlée de
tomates, poivrons, oignons et
persil. +2€ "suçuk"ou fromage kasar

€ 13.00

TURKISH EGGS
Œufs pochés, sauce au yaourt,
paprika doux et zaatar

€ 8.50

EGG BENEDICT
Pain muffin, oeufs mollets, cream
cheese, sauce hollandaise, jeunes
pousses, saumon ou bacon de dinde.
+2€ écrasé d'avocat

€ 15.50
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FOCACCIATTA
Focaccia toastée, écrasé d'avocat,
buratta, jeunes pousses, tomates,
grenades, sauce basilic, pignon de
pin.

€ 15.50

BAGEL SAUMON
Pain Bagel, cream cheese, écrasé
d'avocat, saumon fumé, choux
rouge, carotte et jeunes pousses.
+2€ oeuf au plat

€ 15.50

GA
UF
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CHICKEN & WAFFLE
Oeuf mollet, poulet pané aux
céréales, sauce cheddar, salade.
+2€ écrasé d'avocat

€ 15.50

TRÈS DULCE
Glace cacahuète, caramel beurre
salé,  pêche/abricot (selon
arrivage) et éclats d’amandes.

€ 8.90

CLASSIQUE
topping chocolat-noisette ou
spéculos ou fruits rouge ou sirop
d'érable +2.50€ boule de glace,
fruits +1€ chantilly.

€ 5.50

Consultez le tableau pour le
détail de la formule brunch pour
une personne.
 
Boissons comprises : Jus d'orange
+ thé noir, chocolat chaud ou
café. +2€ autres boissons chaudes 

€ 24.00

BURATTA
Jeunes pousses, tomates et fruits
de saison, buratta, sauce basilic.
+2.50€ glace tomate basilic. 

€ 15.80

POMMES DE TERRE DOUCES € 6.50
PETIT BOL DE SALADE € 4.50

COOKIE DU MOMENT € 3.90
GRANOLA BOWL
Yaourt, granola maison et fruits. € 7.50

CHIAÇAÏ
Chia pudding, Glace maison à
l’Açai et peanut butter, fruits et
granola maison.

€ 9.00

CROISSANTINE
Croissant, crème diplomate, fruits
rouge, topping au choix chocolat-
noisette ou spéculos ou caramel
beurre salé.

€ 8.90

P I K N I K
CARTE DIMANCHE 

LA
 F

OR
M

UL
E

TO
 S

HA
RE

DE
SS

ER
TS

En cas d'allergie, veuillez demander la liste des allergènes. Taxes et services compris. Prix nets en euros TTC.

L E S  B O I S S O N S  
ESPRESSO € 1.80
DOUBLE ESPRESSO € 2.25
ALLONGÉ € 2.25
TURKISH COFFEE € 3.25
CAPPUCCINO € 3.80
LATTE € 3.80
CHOCOLAT CHAUD € 3.80
CARAMEL MACCHIATO € 4.20
MOCHA € 4.20
MATCHA LATE € 4.80
CHAÏ LATTE € 4.80
LATTE DU MOMENT € 4.80
ÇAY (THÉ TURC) € 2.50
THÉ AUX PLANTES € 4.50
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AFFOGATO
Espresso et glace vanille € 4.20

ICED COFFEE
ICED LATTE € 4.50
ICED LATTE CARAMEL € 4.80
THÉ GLACÉ MAISON
servi au verre ou carafe 1L

€ 4.00
€ 10.50

SMOOTHIE DU MOMENT € 5.80
BUBBLE TEA € 5.80

SO
FT

S

JUS D’ORANGE PRESSÉ
+1€ grenade, citron ou pamplemousse € 5.20

JUS PATRICK FONT
Tomate ou pêche de vigne ou fraise ou
pomme - 25cl

€ 5.20

BOUTEILLE SAN PELLEGRINO 1L € 7.00
BOUTEILLE EAU EVIAN 1L € 7.00
AUTRES SOFTS € 4.00
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PASSION MOJITO
Mangue,Passion, menthe € 8.00

LA POTION ROSE
Sirop de lavande, blueberry, citron,
gingembre

€ 8.00

SPRITZ MÛRES
Sirop de mûres,Apérol, Prosecco € 9.00

ROSÉ PAMP’
Rosé pétillant, sirop pamplemousse € 9.00

MARTINI FRAMBOISES
Martini, prosecco, sirop de framboises,
jus de citron

€ 9.00
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GINGER BEER
33cl € 5.90

CIDRE
33cl € 5.60

BIERE LOCALE DU MOMENT
33cl € 5.90

VI
NS

12.5cl 75cl
BLANC
Pouilly fumé, AOC, Domaine Neveu € 6.00 € 31.00

ROSÉ
Côte de provence,AOP, Miraval € 6.30 € 34.00

ROUGE
Sancerre, AOC, Domaine Neveu € 6.50 € 36.00


